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DEI PRODOTTI DA FORNO
DOMENICA 17 MAGGIO

A MACRA, IN BORGATA BEDALE PIAZZA MUNICIPIO PRESSO INFOECOPOINT ALLE ORE 17.45

Nel pomeriggio del 17 maggio, in occasione delle Giornate Europee dei Mulini e del Patrimonio
molitorio & organizzato un laboratorio sulla degustazione dei prodotti da forno.
Il Panificio artigianale Alta Valle Maira di De Meio Alessio & C. s.a.s. di Prazzo terra una lezione sui
principali tipi di pane e di dolci tipici della Valle Maira.
Il laboratorio saré I'occasione per degustare i pani tipici, tra i quali il pane "barbaria™ realizzato con
tarina di frumento e segale e lievitato naturalmente, ma anche i grissini stirati @ mano.
Si apprezzeranno inoltre i vari tipi di focacce, senza trascurare i dolci secchi.
| partecipanti saranno accompagnati negli assaggi dal titolare del panificio, che fard loro

apprezzare le caratteristiche salienti dei vari prodotti, spiegandone i vari ingredienti.

Dove: Presso I a Macra in Borgata Bedale, piazza del Municipio

Orario: |l laboratorio avra inizio alle

Evento organizzato in collaborazione con Azienda Formazione Professionale - Dronero  ‘are

Partecipazione gratuita , per info e prenotazioni contattare su whatsApp 347.4130525
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